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     Club privé      

 

Soirée privée - mercredi 14 février 
 
 
Bonjour, 
 
J’ai le plaisir de vous convier à la soirée privée , buffet / dînatoire, dégustation de vins, dans 
une ambiance musicale (dansante pour ceux qui le souhaitent),  

sous le signe de la Saint Valentin ! 
 

Cette soirée aura lieu :   Envie d’Ailleurs 
  243, rue Saint Sauveur 
 06110 LE CANNET 

       04 92 18 19 70 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prix : 45 € (à régler en arrivant sur place auprès de la direction, EN ESPÈCES afin de ne pas perdre de temps). 

 
ATTENTİON : pour toute annulation après 16 h le mercredi 14 février, le montant du dîner 
                         devra être réglé dans son intégralité, vous remerciant de votre compréhension. 
 
Je vous remercie de bien vouloir confirmer votre présence ou votre non présence auprès de 
ma secrétaire Amandine au 04 93 68 93 48 (entre 9 h et 17 h, le mardi, jeudi ou vendredi). 
 
Envied’Ailleursment vôtre ! 

 
 
 
 
 
 

Pascale Ziegler 

 20 h 00  

« Les habitants du Cannet ne jurent que par ce restaurant de la vieille ville. İls ont 
raison. Ça vit, ça bouge, la cuisine est aussi alerte que l’accueil et le soir, qui aime 
l’heure du « before », verre en main, se glisse en sous-sol dans le bar à vins aménagé 
dans la cave XIXe. Vingt-cinq couverts dans la salle claire aux poutres apparentes, 
une petite terrasse au sud, le marché comme si on en revenait, bons produits bien 
cuisinés et accueil enthousiaste : Frédéric Vacherié a trouvé la formule qui plaît.  
Les Saint-Jacques en brochettes, tomates concassées et polenta aux olives sont 
aussi fraîches et adorables en entrée, avec piment d’Espelette et sushi de thon 
rouge, on craque pour la brochette d’agneau, poêlée d’artichauts au thym et 
courgettes à la cannelle ou pour les gambas marinées à la créole, gingembre frais, 
coco et colombo et la tarte aux pommes ou les clafoutis sont comme à la maison. 
Table ludique - les sièges pour conte de fées, en fer forgé, housses rouges et hauts 
dossier ! - mais table sérieuse.  
Frédéric est passionné de vin et propose chaque soir à l’ardoise une trentaine de 
suggestions, pour la plupart disponibles au verre : Côtes de Provence Château Real 
Martin et Château de Berne, Clos des Mines (Languedoc), côtes du Rhône villages, 
Moulis (Maucaillou 2001)...  

 


